Aftenkort

Torsdag, fredag og lgrdag fra 17.30

A’ la carte

Smaretter: 48,- /stk.

Kammuslingcreme med syltet gulerod, kartoffelchips og
estragon

Grgnne falafler m. avocadocreme

Rgget blamusling med sprede og bagte jordskokker og
jomfruhummermayo

Gedefriskost med variationer af rgdbede og revet valngd
Friterede kalvebrisler med dip og karse

Ristede svampe i puré af markchampignon og tregffel

De lidt stgrre serveringer

Hverdagsretten - spgrg din tjener : 135,-

Stegt redfisk med sauteret spidskal, syltede lgg og fiskefumé
205, -

Variationer af gko lam fra Varde Adal, lamme-glace og 3 slags
greskar : 205, -

Bagt butternutsquash med syltede lgg, Pommes Pavé og urter
140, -

Szdt og Ost

3 danske oste med knzkbregd og garniture: 90, -

Skovmerke panna cotta med syltet pare, paresorbet og hvid
chokolade: 98, -

Creme brulée m. frugt: 68,-
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Aftenkort

Torsdag, fredag og lgrdag fra 17.30

B-hageriet’s Smagemenu

3 Smaretter - kgkkenet velger

Stegt redfisk med sauteret spidskal, syltede lgg og fiskefumé
eller

Variationer af gko lam fra Varde Adal, lamme-glace og 3 slags
greskar

eller

Bagt butternut-squash med syltede l@g, Pommes Pavé og urter

Saltkaramel-is serveret m. marinerede blommer, sveskepuré, og
rugbrgdschips

Pris for Menu: 355,- kr.

Tilvalg af Ost: +55,- kr.

Tilhgrende Vinmenu

3 Glas: 195,- ; 4 Glas: 250,-
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